
CARPACCIO CON TARTUFO	 v l g 	 134 
	 Tunt skivad oxfilé med tryffelpecorino och ruccola.

	 GARBLET BAROLO DOCG � glas 129 
	 Umamirik förrätt gifter sig med stram elegans från kungen av Piemonte.

PROSECCO EKO� glas 69 
Glera, Veneto, Italien� flaska 329

CHAMPAGNE � glas 99 
Alexandre Bonnet � flaska 499 
Grande Réserve Brut 
Pinot Noir, Chardonnay,  
Champagne, Frankrike

ALKOHOLFRITT BUBBEL � 20 cl 79 
Richard Juhlin  
Blanc de Blancs 
Chardonnay, Frankrike

GIN & TONIC� 89 
Bombay Sapphire med 3 Cents’ 
Tonic och ert val av citrus 
– Hendrick’s & Gurka� 98

MOSCOW MULE � 89 
Stolichnaya, Gingerbeer & Lime. 
Uppfriskande longdrink med 
inslag av ingefära & citrus

ALKOHOLFRI � 48 
APPLE BERRY SMASH  
Färska jordgubbar & basilika 
muddlade med äpple, citron & 
ekologisk agave

Sugen på något annat? 
SE SEPARAT MENYTAVLA ELLER FRÅGA GÄRNA OSS I PERSONALEN.  

FULLSTÄNDIGT SORTIMENT FINNS I BAREN.  

Beställ  
i baren!

Ny på menyn!

PIATTO ANTIPASTI 		  129 
	 Plockbricka med prosciutto crudo, Salami Milano, salsiccia, 
	 italiensk Burrata, Kalamonoliver och nygräddad ciabatta.

CAPRESE CON BURRATA  	 g 	 119  
	 Färska körsbärstomater toppade med en underbart  
	 krämig italiensk Burrata, olivolja och basilika. 

BRUSCHETTA 	 vv l 	 59 
	 Grillad ciabatta med tomater marinerade i vitlök, 
	 basilika, oregano och olivolja, toppad med ruccola.

A N T I PA S T I

    
       
       



FILETTO DI MANZO SELVATICI MED CAMPANELLE 	 lv g 	 155 
	 Oxfilé1, rostad svamp och vitlök i gräddig gorgonzolasås med  
	 radicchio & persilja. 
	 CAMPOLIETI RIPASSO� glas 105 
	 Generös och balanserad Ripasso, utmärkt till smakrik oxfilépasta.

SCAMPI E SPINACI MED LINGUINE     	 lv g  	 147 
	 Scampi2, babyspenat, lök och körsbärstomater med  
	 basilikapesto, grädde och Grana Padano. 
	 WILLIAM FEVRE PETIT CHABLIS� glas 125 
	 Krispigt franskt vitt lyfter Scampipastan till nya höjder.

CREMA DI FUNGHI  MED FUSILLI 	 v lv g 	 114 
	 Färska champinjoner och lök  
	 i en krämig sås som toppas med persilja. 
	 LUIGI VOGHERA BARBERA D'ALBA� glas 105 
	 Medelfyllig Barbera i fin kontrast till den krämiga pastan.

Ny på menyn!

Ny på menyn!

VEGETARIANO

PESTO BASILICO MED FUSILLI 	 v l 	 109	
	 Klassisk basilikapesto med rostade  
	 pinjenötter och Grana Padano.

POMODORO MED SPAGHETTI	 vv l g 	 99 
	 Vår härliga tomatsås med färska körsbärstomater och lök.   

RAVIOLI RICOTTA CON RUCOLA	 	 129 
	 Ricotta- och ruccola ravioli i en lätt smörsås med  
	 körsbärstomater, ruccola, lök och rostade pinjenötter.

ALL’ARRABBIATA MED PENNE 	 vv l g 	 99 
	 Stark tomatsås med vitlök, chili, lök och basilika.

POMODORO E BURRATA 	 g 	 139  
	 Vår tomatsåsklassiker med chili & vitlök, förgylld med  
	 en härligt krämig italiensk Burrata och färsk basilika.

DAL MARE

CON CARNE
CARBONARA MED SPAGHETTI	 lv g 	 127 
	 Rostad bacon och lök i en krämig sås med äggula,  
	 persilja och Grana Padano. 

AGLIO E NDUJA 	 v l g 	 129  
	 Smakrik pastarätt med en unik hetta och distinkt smak av  
	 traditionsbunden Nduja från chilins förlovade del av Italien, Kalabrien. 

SALAMI E RICOTTA CON RUCOLA MED PENNE    	 g 	 139 
	 Salami Milano i en lätt sås på vitt vin med ricotta, 
	 lök, rostade pinjenötter och ruccola.

BOLOGNESE MED FUSILLI	 g 	 127 
	 Nötragu med bacon, lök, morot,  
	 körsbärstomat och basilika.

RAVIOLI CON CARNE  		  139 
	 Bolognesefylld ravioli i tomatsås, med 
	 körsbärstomater, lök, salladslök och basilika.

FILETTO DI MANZO E RUCOLA  MED CAMPANELLE	 v l g 	 149 
	 Oxfilé1 i vitvinssås med svamp, zucchini, 
	 morot, lök, salladslök och ruccola.

POLLO AL LIMONE MED CAMPANELLE	 lv g 	 129 
	 Kycklingfilé1 i en krämig sås med sockerärtor, 
	 vitlök, timjan, Grana Padano och citron.

PA S TA



Välj gärna flygplanspasta!

RISOTTO POLLO AL LIMONE	 lv g 	 136 
	 Krämig risotto med kycklingfilé1, sockerärtor, vitlök, 
	 timjan, Grana Padano och citron.

RISOTTO SCAMPI 	 v l g 	 146 
	 Härlig risotto scampi2 i tomatsås med vitt vin, morot, 
	 körsbärstomater, salladslök, Grana Padano och citron.

RISOTTO CREMA DI FUNGHI  	 v lv g 	 119 
	 Krämig risotto med champinjoner, lök, 
	 Grana Padano och persilja.

VA R I E TÀ  D I  PA S TA

R I S O T TO

K I D S

Följer du en speciell diet? Se dessa symboler för vägledning, 
eller fråga vår Vapianisti för allergeninformation. Du hittar 

även mer information på vår hemsida.

JUST THE WAY I  LIKE IT.

v 	 Vegansk 	 v 	  Kan beställas vegansk  

v l 	 Utan laktos 	 lv 	  Kan beställas med havregrädde (mycket låg glutenhalt) 
g 	 Utan gluten  	 g 	 Kan beställas med glutenfri pizzadeg eller pasta +15kr 

Observera att produkter innehållande gluten, laktos och andra allergener hanteras i
köket och överföring av partiklar kan ske. Prata med din kock om du har funderingar.

Tacka nej till Grana Padano på din rätt om du är vegan, ägg- eller mjölkproteinallergiker.

1 M
ar

in
er

ad
 i 

ol
iv

ol
ja

, v
it

lö
k 

oc
h 

ch
ili

.  
2 

A
S

C
 c

er
ti

fi
er

ad
.  

	

FÖR BARN UNDER TOLV ÅR

VI TILLVERKAR ALL PASTA FRÅN GRUNDEN I VÅRT EGET KÖK. VARJE DAG.

Chi va piano, va sano 
e va lontano

	 MER APELSIN eller PÄRON
	 En klassisk fruktbouquet med toner av lekfullhet.

PASTA
	 BOLOGNESE	 g 	 65

	 CARBONARA 	 lv g 	 65

PIZZA
	 MARGHERITA	 g 	 65

	 PROSCIUTTO	 g 	 65

10 kr

På Vapiano har vi ingen åldersgräns för när man får lov att börja leva ut sin matpassion 
och ställa gourmandkrav. Vi tror på kärleken till italienska smaker för alla åldrar!  

Därför erbjuder vi samtliga huvudrätter i mindre portionsstorlek för alla under 12 år  
Beställ precis vad ni vill, önskas inspiration tipsar våra yngsta gäster om nedan favoriter:

Pappardelle
Linguine Penne

Campanelle Spaghetti
TagliatelleFusilli

Fullkornsspaghetti Fullkornsfusilli
Glutenfri pasta 
finns till de flesta  

rätter. Säg till vid  
beställning.

g g



FILETTO DI MANZO SELVATICI	 g  	 149 
	 Oxfilé1 med rostad svamp, gorgonzola och radicchio  
	 på en bas av grädde & mozzarella. 
	 CAMPOLIETI RIPASSO� glas 105 
	 Venetisk folkfavorit framhäver smakerna i pizzan.

BRUSCHETTA 	 g 	 119 
	 Tomater marinerade i vitlök, basilika och olivolja med ruccola,  
	 Grana Padano, tomatsås & mozzarella. 
	 SOTTOVOCE SAUVIGNON IGT		 glas 99 
	 Druvtypisk torrhet i symfoni med en vegetarisk favorit.

Ny på menyn!

Nytt recept!

Ny på menyn!

VEGETARIANO

CHÈVRE CON FICHI 	 g 	 129 
	 Chèvre, färska fikon, ruccola, valnötter, citron  
	 och aromatisk honung, på en bas av olivolja & mozzarella. 

MARGHERITA	 g 	 89 
	 Tomatsås och rikligt med mozzarella. 
	 I  med prosciutto cotto    +25

PESTO CON SPINACI	 g 	 109 
	 Färsk babyspenat, tomater marinerade i vitlök,  
	 basilika & olivolja, med pestosås och mozzarella.

BURRATA	 g 	 136  
	 Ljuvligt krämig italiensk Burrata, tomater och ruccola på en  
	 klassisk, enkel bas av tomatsås och mozzarella.

CON CARNE

DIAVOLO	 g 	 119 
	 Salsiccia, färsk paprika och 
	 rödlök, med tomatsås & mozzarella.

NDUJA	 g 	 119 
	 En symfoni av mildhet och styrka i denna pizza bianco  
	 på mozzarella, semitorkade tomater, babyspenat, oliver  
	 och krämig, het italiensk Nduja.

CAPRICCIOSA 	 g 	 109 
	 Prosciutto cotto och färska champinjoner 
	 med tomatsås och mozzarella.

CALZONE CON SALSICCIA		  109 
	 Prosciutto cotto, färska champinjoner och 
	 salsiccia med tomatsås och mozzarella.  
	 Serveras inbakad.

SALAME	 g 	 99 
	 Salami Milano med tomatsås och mozzarella.

QUATTRO STAGIONI 	 g  	 109 
	 Prosciutto cotto, färska champinjoner,  
	 handskalade räkor, kronärtskocka och  
	 Kalamonoliver,  med tomatsås & mozzarella.

HAWAII	 g 	 109 
	 Prosciutto cotto och färsk ananas med 
	 tomatsås & mozzarella. 

PROSCIUTTO CRUDO 	  g 	 119	
	 Prosciutto crudo & Grana Padano, 
 	 med tomatsås, ruccola och mozzarella.

P I Z Z A

Följer du en speciell diet? Se dessa symboler för vägledning, 
eller fråga vår Vapianisti för allergeninformation. Du hittar 

även mer information på vår hemsida.

Chi va piano, va sano 
e va lontano



Vapiano classic
CAESAR	 STOR	 84 
	 Krispig romansallad med krutonger, körsbärstomat, 	 LITEN	 59 
	 Grana Padano och caesardressing. 
	 I  med kyckling    +25 
	 TINI TREBBIANO CHARDONNAY EKO� glas 95 
	 Ungdomlig Toscan kompletterar smakerna i vår härliga Caesarsallad.

Nytt recept!

I N S A L ATA

VAPIANO BOWL 	 g 	 115 
	 Matig bowl med romansallad, avokado, röd quinoa,  
	 fetaost, körsbärstomat, morot, rödlök och pesto.

VEGGIE BOWL 	 vv l g 	 115 
	 Fräsch bowl med romansallad, semitorkade tomater, avokado, 
	 Kalamonoliver, röd quinoa, kvisttomater marinerade i 
	 vitlök och basilika, rödlök, sockerärtor och pinjenötter.

DI MANZO	 g 	 128 
	 Oxfilé1 med mynta, rödbetor, fetaost, en mix av bladsallader,  
	 babyspenat, morot, olivolja och balsamico.

CRUDO 	 g 	 119 
	 Prosciutto crudo, gorgonzola, jordgubbar och valnötter med en  
	 mix av sallader, babyspenat, gurka, körsbärstomat och balsamicodressing.

MISTA DELLA CASA 	 v l g 	 84 
	 Blandsallad med körsbärstomat, morot, gurka, paprika, zucchini,  
	 champinjoner, rödlök, salladslök och Grana Padano.

GRECA 	 g 	 109 
	 En klassisk grekisk sallad med fetaost, Kalamonoliver,  
	 rödlök, körsbärstomat, gurka och vitvinsvinäger.

SALMONE E CHÈVRE	 g 	 119 
	 Kallrökt lax med krämig chèvre, matig quinoa och rödbetor, en mix av  
	 bladsallader, babyspenat, ruccola, rödlök och ruccola-senapdressing.

DRESSINGS DELLA CASA

	 I  Balsamico 	 vv l g 	 I  Caesar 	 v l g  	 I  Ruccola-senap 	 v l g

E X T R A S

INSALATA MINI	 vv l g 	 15 
	 Mix av sallader, körsbärstomat och morot. 
	 |  med ruccola-senap dressing    v l g

LÄGG TILL VÅRA GODA EXTRAS TILL ALLA RÄTTER
				    LITEN 	 |	 MELLAN	 |	   STOR

	 Handskalade räkor 	   v l g 	 + 30	 |	 + 50	 |	 + 65 

	 Kyckling1	  v l g 	 + 25	 |	 + 40	 |	 + 50 

	 Scampi2	   v l g 	 + 30	 |	 + 50	 |	 + 65 

	 Oxfilé1	  v l g 	 + 35	 |	 + 60	 |	 + 80 

	 Prosciutto crudo	  v l g 	 + 25	 |	 + 40	 |	 + 50 

	 Feta	  g 	 + 25	 |	 + 40	 | 	 + 50 

	 Kallrökt lax	   v l g 	 + 30	 |	 + 50	 |	 + 65 

	 Avokado 	  vv l g 	 + 15	 |	 + 25	 |	 + 30

Chi va piano, va sano e va lontano



CHEESECAKE AL LIMONE	 42 
	 Vit chokladcheesecake med havrekex och 
	 lemon curd med limoncello.

CREMA DI FRAGOLA   		     g 	 39 
	 Mascarponekräm med färska jordgubbar.		

DEATH BY CHOCOLATE	 49 
	 Vår härliga chokladkaka.

PANNA COTTA     	      g 	 39	
	 Vaniljpannacotta med jordgubbssås. 	  	

TIRAMISÙ		  39 	
	 Mascarponekräm, savoiardikex, amaretto,   	  
	 grappa, pernod, espresso och kakao. 

CHOCOLATE TRUFFLE		  g 	 19 
	 En liten söt bit för chokladälskaren.
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D O L C I

VAPIANO ICE TEA		  50 cl 42 
	 Elderflower Mint, Peach Vanilla, Pomegranate, 
	 Unsweetened Black Tea & Lemon.

LÄSK 	 	 33 cl 32 
	 Coca-Cola, Coca-Cola Light, Coca-Cola Zero,  
	 Fanta Orange, Fanta Lemon, Sprite.

LIMONATA & ARANCIATA ROSSO 		  20 cl 29 
	 Italiensk läsk med citron- eller blodapelsinsmak.

RESCUED FRUITS	 	 27 cl 39 
	 Olika smaker, fråga oss. 

MER  	 	 20 cl 10 
	 Apelsin eller päron.

SAN PELLEGRINO 	 25 cl 29	 75 cl 55 
	 Italienskt kolsyrat källvatten. 

ACQUA PANNA	 25 cl 29	 75 cl 55 
	 Italienskt källvatten. 

SOMERSBY NON ALCOHOLIC 0,0%		   33 cl 39 
	 Alkoholfri cider med frisk äppelsmak.

GINGER JOE NON-ALCOHOLIC 0,0%		   33 cl 39 
	 Kryddig alkoholfri Ginger Beer med inslag av citrongräs.

MORITZ NON-ALCOHOLIC 0,0% 		  33 cl 39 
	 Extra Pale Malt lager från Barcelona.

B E VA N D E

FÖR VÅRT AKTUELLA UTBUD AV VIN, ÖL OCH CIDER SE SEPARAT 
MENYTAVLA ELLER FRÅGA GÄRNA OSS I PERSONALEN FÖR 
REKOMMENDATIONER. FULLSTÄNDIGT SORTIMENT FINNS I BAREN.

VI TILLAGAR ALL DOLCI FRÅN GRUNDEN I VÅRT EGET KÖK

ICE CREAM & SORBET 

	 I  Dark Chocolate 			 
	 I  Cookies & Cream		   
	 I  Strawberries & Cream	 	 	
	 I  Lemon Sorbet	  vv l g  		
	 I  Raspberry Sorbet	  vv l g  	

CAFFÈ

En cappuccino till vår 
dolci, en värmande latte 
eller bara en enkel  
espresso som den är? 

I  Italienskt kaffe 	 från 19

st 29


